




SAMI 
Icecream Machine

& Icecream Mix
칼피자니는 1946년 이탈리아에 설립된,    

세계적인 아이스크림·젤라또 장비 회사로 

전 세계 100개국 이상 20만개 이상의 매장에서 

사용하고 있습니다. 

세미기업은 세계적인 브랜드 칼피자니 

소프트 아이스크림 머신의 공식 수입원 입니다.



Model No. 161 T G SP

CARPIGIANI Ice cream Machine

161 T G SP

● 손쉬운 오토 클로징 레버
● 간단한 디지털식 버튼 조작법

● 5L의 넓은 저장공간 
●  Carpigiani만의 섬세한 
오버런 컨트롤

 ●  자동 예약 살균 기능 매일 1회(세균 최소화)
 ●  분해 세척 최대 42일(주1회 권장) 
 ●  자동저장(냉장보관)기능 : 시간 설정 가능  
 ●  테이블형 

   220V / 60HZ / 2.7KW

 (W*D*H) 320*800*858

 95kg

 1.35L 

 5L  

 120개/시간

 공냉식

전 기 사 양

규            격

무            게

실린더용량

호 퍼 용 량

추 출 량

냉 각 방 식

특            징
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- 소음감소
- 연속추출

CARPIGIANI의 혁신적인 컴팩트함을 느껴보실 수 있습니다. 

별도의 전기공사 없이 단상으로 운영되며
컴팩트한 디자인으로 공간절약이 가능합니다. 

별도의 전기공사나 수도공사 없이
공기냉각 방식으로 운영되어,
운영적인 절약이 가능합니다.  

60%
OFF Best

Sales
exclusive
75%

100 %

highest

QUALITY

50%
OFF

BEST

SALES

QUALITY

Premium
Product BEST OFFER

50%
NEW

● 누구나 가능한 손쉬운 분해조립

저온 살균 기능

● 세균감소
● 살균시간 설정 변경 기능

● 원하는 모양으로 
노즐 변경 가능
  (별도 구매)
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CARPIGIANI Ice cream Machine

- 소비자가 직접 추출.  재미적인 요소 플러스 
- 인건비 절약, 원가 절감, 비대면 판매에 최적화

Model No.  241 Magica

  380V / 60HZ / 2.5KW 

  (W*D*H) 505*770*1636

  170kg

  1.75L 

  13L  

 120개/시간

  공냉식

 241 Magica

Best
Sales

비대면 판매
   비대면 무인판매에 최적화된 머신

● 자동 추출기능
● 코인 방식으로 소비자가 직접 토큰 투입 후 자동 추출

     ●  자동 예약 살균 기능 매일 1회 (세균 최소화)

 

 ●  분해 세척 최대 42일(주 1회 권장)

 

 ●  자동추출기능
  ●  오버런 최대 40%  
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전 기 사 양

규            격

무            게

실린더용량

호 퍼 용 량

추 출 량

냉 각 방 식

특            징



① 

 결제  후 교환권 출력-
콘과 코인으로 교환

② 

 콘을 거치대에 올린다

③ 

 'Insert Coin'문구가        
나오면 코인을 삽입한다

④ 

 깜박거리는 버튼을 
누른다

⑤ 

 자동으로 추출 완료!!

●  일정한 원료 공급으로 일정한 텍스처로        
추출 가능

● 실린더에 주입한 원료 역류 없음
  (신선한 원료만 공급)
● 점도 높은 원료 사용 가능
 - 일정한 맛과 30~40%의 오버런 유지

● 세균 감소
● 살균시간 설정 변경 가능

   아이스크림 추출 순서

콘 와플 콘컵 

▶ ▶ ▶ ▶

   광센서

●  안정적인 3단계 추출 - 모양과 양이 일정하게      
추출

●  규정된 컵, 콘 이외에 정상적 제품이 아닐시           
인지 가능
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   펌프 방식(자동 원료 공급장치)    사용 용기 변경 가능 

   저온 살균 기능





SAMI 원/부재료
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프리미엄 아이스크림 믹스(액상)

아이스크림 믹스(액상)

프로믹스 초코렛향
5kg x 2ea/Box

프로믹스 바닐라향
5kg x 2ea/Box

특징

제품

주요성분

용량

포장단위

보관 및 유통

소비기한

용도

사용법

우유듬뿍 아이스크림 믹스 초코듬뿍 믹스산양유 아이스크림

-  순수한 우유의 풍미를 
느낄 수 있는 프리미엄 
아이스크림 베이스

- 국내산 우유 55% (유지방8%)

3kg(액상)

3kg x 2ea/BOX

완전멸균 처리공정으로 가공된 Bag-in-Box 시스템을 적용, 상온유통/상온보관 

소프트 아이스크림, 쉐이크 등

희석없이 바로 사용 (완제품)

14주

- 국내산 산양유 10%
   (유지방 6%이상)

-  벨기에 리얼 다크초콜릿, 
   리얼 코코아 파우더 함유

-  산양유 고유의 풍미와 고소한 
맛을 강조한 아이스크림 믹스

-  국내 유일 자연 방목한 건강한 
산양에게서 추출한 산양유를 
이용한 프리미엄 제품

-  벨기에산 리얼 다크초콜릿이 
함유되어 더욱 부드럽고 진한 
아이스크림 베이스

-  리얼 코코아 파우더로 풍미를 
더한 제품



Ice cream Recipe

쿠앤크 우유듬뿍 아이스크림

바삭하고 달콤한 쿠키를 토핑한 
우유듬뿍 아이스크림

우유듬뿍 아이스크림 1회분 +

토라니 다크초콜릿 소스 + 오레오 쿠키 + 쿠키 분태

우유듬뿍 아포가토

신선하고 깔끔한 우유듬뿍 아이스크림과 
깊고 진한 에스프레소의 완벽한 조화

우유듬뿍 아이스크림 1회분 + 에스프레소 30ml

레인보우 스프링클 아이스크림

형형색색 스프링클 캔디·머랭쿠키 토핑이 
인상적인 소프트아이스크림 메뉴

우유듬뿍 아이스크림 1회분 + 스프링클 캔디 + 머랭쿠키

코코넛 초코듬뿍 아이스크림

진한 벨기에 초코렛이 녹아 있는 
초코듬뿍 아이스크림에 
고소한 코코넛 분태를 토핑한 메뉴

초코듬뿍 아이스크림 1회분 + 건조 코코넛 분태

프리미엄 그린티 아이스크림

쌉싸름한 녹차와 달콤하고 부드러운 
우유듬뿍아이스크림이 어우러진 메뉴 

①  우유듬뿍 아이스크림 믹스 3kg + 유기농 녹차라떼 200g + 
      우유 400ml를 희석한 후 + 아이스크림 기계에 넣고 가동 

② 그린티 아이스크림 1회분 + 쿠키 분태

프리미엄 바닐라 쉐이크

우유듬뿍 아이스크림 1회분+ 우유 30g + 

바닐라프라떼 10g

산양유 쉐이크

산양유아이스크림 140g + 생크림 30g +연유 30g 

+ 얼음 200g

우유듬뿍 딸기 쉐이크

우유 20g + 우유듬뿍 아이스크림 1회분 + 후루티        

딸기스무디 50g + 生딸기 50 g + 우유듬뿍아이스크림 

90g 토핑    

우유듬뿍 쉐이크

우유 1000g + 우유듬뿍아이스크림 3000g

아이스크림 라떼

우유 150g +얼음 150g + 에스프레소 2샷 (60 g) 

+ 우유듬뿍아이스크림 90g 토핑 

우유듬뿍 망고 소프트아이스크림

망고함량 70%의 과육그대로와 우유듬뿍 아이스크림이 

만나 망고의 풍부한 맛을 느낄 수 있는 메뉴

우유듬뿍 아이스크림 1회분 + 과육그대로망고 30g + 

生망고 25 g 토핑 + 루모라 1잎
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설치사례(사용매장)

NC신구로점 오이츠 빈타이

조샌드위치

거제 마소마레

바다봄

카페오늘

어나더커피

아더맨

블루샥그날의 온도

카페드노보

올데이 크리스마스

일리커피 카페드220볼트

가토프레소

청춘당꽈배기빵다방

허씨커피

이케아(고양, 기흥, 동부산점) 고디바

QR코드를 이용하시면 자세한 설치사례를 확인하실 수 있습니다.
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곽암 아트 카페 갤러리

커피홀



세미기업  (06643)서울시 서초구 서초중앙로 8길 94

Tel:02-584-8955  Fax:02-588-4756  http://samicorp.co.kr


